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Este informe ha sido elaborado en el marco del proyecto Erasmus+
«Increasing the Empowerment of Youth by Improving the Digital E-Learning in
Gastro-Fish» (Aumentar el empoderamiento de los jévenes mediante la
mejora del aprendizaje electrénico digital en peces gastro) numerado como 20
1 9-3-TR01-KA205-080005, que ha sido financiado por la Agencia Nacional
Turca con la asociacion de la Universidad de Yalova, AKSAM y
SUYMERBIR en Turquia, CEIPES en lItalia, DIDEAS en Espafia,
INNOPOLIS en Grecia. Este informe ha sido preparado para tener
informacion sobre el sector y la juventud. El estudio no tiene aspectos
administrativos o politicos.

El proyecto GASTROFISH promovera la educacidon empresarial, el
emprendimiento social y las actividades sin fines de lucro entre los jovenes.
GastroFish también apoyara iniciativas juveniles transnacionales que permitan
a grupos de jovenes poner en practica ideas, incluso a través de empresas
sociales, abordar desafios e identificar problemas de la juventud en el campo
de la pesca y la gastronomia. El proyecto GastroFish promovera la educaciéon
empresarial juvenil, el emprendimiento social juvenil mediante el aprendizaje

electronico digital y las tecnologias de la informacién de comercio electronico y
actividades sin fines de lucro entre los jovenes.

Este informe se ha realizado para recopilar informacion sobre el estado de la
industria y el mercado, y también para conocer la situacion de los jovenes

que trabajan en el sector.
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1. Sector pesquero

Visién general

En 2015, los ingresos por desembarque de las empresas pesqueras italianas fueron de 894
millones de euros. En 2016, Italia tuvo un déficit comercial de 4,9 millones de euros en pescado
y productos pesqueros. ElI 81% de las exportaciones italianas de pescado y productos
pesqueros se venden a otros paises de la UE. Los principales destinos de exportacion de los
productos pesqueros italianos son Espafia (19%), Alemania (12%) y Francia (6%). [1]

En 2019, habia 10.909 buques pesqueros comerciales registrados en lItalia. El segmento
italiano de captura de peces empled 2 1,4 59 FTE. Esto indica la naturaleza a tiempo
completo del segmento de pesca italiano . La costa de ltalia tiene alrededor de 9.000 km
de largo.

La flota italiana esta muy diversificada, principalmente dirigida a la regién mediterranea, con
una amplia variedad de diferentes tipos de barcos. Los pequefios barcos de pesca representan
lamayor parte de la flota, seguidos por los arrastreros y las dragas hidraulicas. Debido a las
medidas de gestidn internacionales y europeas, el numero de buques italianos involucrados en
la pesca del atun rojo disminuyo6 de 98 en 2000 a 48 en 2009 ya 12en 2011. En 2018, la
Union Europea decidié aumentar el TAC contra Italia.

Actualmente, 15 buques estan autorizados para la pesca del atun rojo. El Decreto Ministerial
del 28 de mayo de 2010 estipul6 que el peso muerto minimo para los buques que utilizan redes
de cercopara capturar atun rojo es de 130 toneladas. La principal captura de Italia son los
pequefos peces pelagicos, como la anémona y las sardinas.

Los principales pelagicos grandes que se desembarcan son el atun rojo, el atun blanco y el pez
espada.

Entre los peces demersales, la mayoria son la merluza y el salmonete. Un segmento
significativo de las capturas italianas son los cefalépodos, que contienen sepias, pulpos y
pulpos. El camardén rosado de aguas profundas y el camardn mantis de cola manchada son
los principales mariscos desembarcados. "La disposicion de las capturas de las pesquerias
marinas es heterogénea, lo que refleja tanto las diversas ruedas dentadas que se utilizan, los
diferentes caladeros y la alta biodiversidad de los activos de anfibios" (Eurofish) , 2018). "

] https://researchd4committeesblog/2019/12/31/italy/
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En el mercado italiano de mariscos, mas del 70% de los productos pesquerosy pescados
se venden como frescos , de los cuales el 75% se venden en tiendas minoristas y el
resto en el industria de servicios de alimentos.

En el campo de los productos pesqueros congelados, Iglo Nomad ocupa alrededor del 35%
del mercado, y Pescanova ltalia de Pescanova en ltalia tiene una participacion de alrededor
del 10% en el campo congelado. En el campo de las conservas de pescado, el Grupo
Bolton, propietario de marcas como Saupiquety Rio Mare, posee aproximadamente el
31% de las acciones, y Grupo Calvo, que lleva el La marca Nostromo, posee
aproximadamente el 11%. En el campo de los productos dr y/t o b a cco/salt, Fjord ocupa
aproximadamente el 15% del mercado italiano, y la marca Occam representa
aproximadamente el 6% (FFT, 2018).

Flota: 10.909 buques
Empleo directo: 21. 459 empleos

Produccion total: 355.239 toneladas

Valor de produccion: 952 milones de
euros Importaciones: 171 millones de

toneladas

Valor de las importaciones: 974

millones de euros Exportaciones:
270.000 toneladas

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union
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La pesca en ltalia se lleva a cabo a lo largo de toda la costa. En 2017, la captura nacional fue
192.202 toneladas. En la ultima década, el tamafio de la flota italiana ha ido disminuyendo
constantemente, pero el numero se ha mantenido estable recientemente. En 2017, se
registraron 12.250 buques. La disminucién de los barcos pesqueros puede estar relacionada
con la disminucion de las capturas.

La flota estéa muy diversificada, principalmente dirigida a la region mediterranea, con una
amplia variedad de diferentes tipos de barcos. El 70% de la flota esta formada por
pequefias embarcaciones pesqueras de menos de 12 metros de eslora. La pesca en
pequena escala utiliza artes de pesca pasivos y una pequena tripulacion de uno o dos
pescadores para excursiones de un dia. Los artes de pesca mas utilizados son: red de cerco,
redes de arrastre de fondo de diferentes tamanos, volanti, draga (turbosoffiante) y red
resbaladiza . Las pequefias flotas pesqueras utilizan trampas y pesca con palangre,
incluida la pesca con palangre a la deriva, que ahora se utiliza ampliamente para capturar
peces grandes, medianos y pelagicos. El valor de aterrizaje de 2017 fue de 970 millones
de euros. Los crustaceos son el mayor contribuyente, representando el28% del valor total.
Otras especies valiosas son los cefalépodos (15%), las anémonas (8%), el pescado blanco
(7%) y la platija (3%).[ 2]

Un tercio de las recaladas en 2017 fueron pequefios peces pelagicos, principalmente
anémonas y sardinas. Los diferentes sitios de desembarque comercial necesarios incluyen
crustaceos, como camardn rosado profundo (Parapenaeus longirostris) y squilla (Squilla
mantis), asi como cefalépodos, principalmente decapodos, calamares y pulpos. El atun juega
un papel vital en la captura. La composicion del desembarque de las pesquerias marinas es
muy diferente, reflejando los diversos artes de pesca utilizados, los diferentes caladeros y los
abundantes recursos acuaticos.

7 https://\vwww. EUROFISH. dk/italy
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2. Acuicultura

La acuicultura en Italia se basa en una extensa tradicion e historia. Se caracteriza por un
alto nivel de especializacion y produccion a gran escala. De treinta especies, la produccion
esta dominada por el mejillon mediterraneo (Mytilus galloprovincialis), la concha de
alfombra japonesa (Venerupis philippinarum) y la trucha arco iris (Oncorhynchus mykiss).

La Republica Italiana puede ser un importante productor de alfombras japonesas enEropo. La
lubina europea (Dicentrarchus labrax) y la dorada (Sparus aurata) constituyen las principales
especies de peces de aleta de cultivo marino.

La acuicultura intensiva tradicional continia administrandose dentro de las lagunas salinas
"valli", particularmente en las regiones del noreste. Muchas de las técnicas de acuicultura
mMas nuevas para especies marinas abarcan granjas intensivas en tierra, sistemas de jaulas
dentro del océano (maricultura) y en el caso de mariscos, acuicultura en cuerdas y equipaje
(mejillones) o directamente en el sustrato de la costa (almejas).

La acuicultura marina incluye todos los mariscos (mejillones y almejas) y peces de aleta,
la acuicultura fresca consiste principalmente en truchas cultivadas en canales de
rodadura. La acuicultura se desarrolla a lo largo de las costas italianas, con mayor
densidad en las costas marinas.

Los altos niveles de especializacién y potencia, un alto grado de industrializacién y el area de
organizacién a gran escala son opciones clave del sector de cultivo italiano.

En 2016, la produccion total de la industria acuicola italiana fue de 157.109 toneladas.
En el sector marisquero, los mejillones de labios verdes (63.700 toneladas) y las almejas
(36.500 toneladas) constituyen la mayoria de las especies. El cultivo de peces de aleta se
divide en especies de agua dulce y marinas. La produccién de peces marinos de
acuicultura es de 15,7 4 4 toneladas, de las cuales la dorada (7600 toneladas) y la lubina
(6800 toneladas) son las principales especies cultivadas.

La piscicultura de agua dulce se lleva a cabo en las regiones norte y central de Italia. La
produccion de peces de piscifactoria de agua dulce asciende a4 1 243 toneladas, la mayoria
de las cuales son trucha arco iris (36 800 toneladas), seguida de anguila europea (1 250
toneladas).[ 3]

3 https://vwww. EUROFISH. dk/italy
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3. Tratamiento

La industria manufacturera desempefia un papel importante. Se valoré en 1.500 millones de
euros y produjo alrededor de 215 000 toneladas en 2016. Las importaciones dependen en
gran medida de la industria de procesamiento de pescado. El principal producto producido
es el atun preparado o conservado con un volumen de 82 4 14 toneladas, seguido de los
productos pesqueros marinos enteros congelados con un volumen de 39 500 toneladas.

Italia es uno de los mayores mercados de mercancias de pesca y acuicultura de Europa
y, por lo tanto, cubre la mayor parte de la demanda de importaciones. Es el séptimo
mercado mas grande del mundo para el pescado y la alimentacién internacional, 1o que lo
convierte en el tercer mercado mas grande de la  Comunidad Econdémica Europea (UE)
después de Espafa y Francia. Las importaciones totales de productos de la pesca y la
acuicultura en 2017 ascendieron a 1,37 millones de toneladas, por un valor de 6 000 millones
de euros. Con 5.000 millones de euros, el saldo es muy deficiente, ya que las exportaciones
alcanzan exclusivamente las 270.000 toneladas con un valor de 0.800 millones de euros.

Espafia (17%), la Republica Federal de Alemania (13%) y Francia (10%) representaron lamayor
mayoria de las exportaciones pesqueras y acuicolas de lItalia en 2017. Los otros mercados
importantes de la UE son Austria (6%) y Gran Bretana (5%).Liveefreshpescado y pre
pared/pr eservedlas mercancias de pescado son las principales exportaciones de los
paises europeos. Liveefreshpescadoyprepared/preservedproductos pesqueros
constituyen las principales exportaciones de ltalia. Los salmoénidos y los mariscos son los
productos de pescado liv e / fresh que son los mas exportados.

En los ultimos afios, las importaciones de pescado y marisco en Italia han sido casi 7 veces
mas altas que las exportaciones. Con una cuota del 20% de las importaciones totales en
2017, Espana es el mayor proveedor de productos pesqueros y acuicolas para el mercado
italiano. Dinamarca y los Paises Bajos, que representan el 12 % de las importaciones
italianas, también son importantes proveedores de la UE.

Los cefalépodos, seguidos por el atun enlatado (10%) y el salmon fresco (5%), es el producto
mas importado, con el 18% del volumen.

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union
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Desafios

El programa operativo 2 0 14—2 0 2 0 0 del FEMP tiene por objeto equilibrar la capacidad
pesquera y las posibilidades de pesca disponibles, asi como reforzar la competitividad y los
beneficios de las empresas pesqueras.

En la acuicultura, el objetivo mas importante es impulsar el cultivo ambientalmente sostenible,
prestando atencion a laproduccién organica.

La competitividad y la rentabilidad de las empresas acuicolas también son prioridades y
tendran el beneficio del apoyo a la innovacién de productos y procesos, pero la creaciéon
de una asociacion de criaderos.

Bajos niveles de internacionalizacion acuicola nacional, diversificacion insuficiente de los
productos y actividades acuicolas nacionales y falta de herramientas financieras para
nuevas inversiones

son actualmente algunos de los principales desafios.

ToNA
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4. Consumo acuicola

El consumo aparente de pescado y mariscos per capita es de 28,4 kg. Los moluscos, cefalépodos,
lubinas y doradas son productos que se consumen con frecuencia. El pescado fresco es el producto
mas consumido (84%). Esta proporcion es muy superior a la media de la UE (68%).

26 kilogramos por persona corresponde al consumo anual de pescado en ltalia per capita. Esto se
ve en las ultimas cifras de la FAO, que muestran un crecimiento del 2% entre 2015 y 2016.

El consumo medio mundial es de 20,3 Kg, por lo que Europa se mantiene muy por encima con
22,5 Kg per capita, aunque hay que decir que las importaciones estan aumentando. De hecho,
cada ano, el WWF calcula el momento en que un pais deja de ser autosuficiente para su propio
consumo.

Esto se habia convertidoen medio de varios paises europeos, habiendo agotado su produccion
nacional en julio.

La produccion pesquera sigue cayendo dentro de la UE (las especies totalmente diferentes
de atun y sardinas caen en dos digitos), mientras que la acuicultura sigue creciendo, aunque
hasta ahora, no esta listo para compensar. En Italia (datos de Confagricoltura), la arena
crece en términos de numero de empresas, actualmente, son 3007 con un crecimiento del 2,7%
en comparacion con 2016. La produccion se ha mantenido estable en los ultimos 2 afos entre 140
mil y 150 mil toneladas, a principios de la década de 2000 era mucho mayor.

Habria, por lo tanto, espacio para reducir la dependencia de paises extranjeros, al menos
para las especies que son endémicas en nuestras aguas. La clave del crecimiento decisivo
reside enla demanda interna, que mostré continuamente una tendencia erratica asociada para los
productos acuicolas nacionales.

»@
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5. Comercializacion
de productos del
mar (gastronomia)

Vamos a analizar las tendencias mas importantes de la gastronomia en lItalia, tendencias que
podrian ser adoptadas por los restaurantes de mariscos y pescados para mejorar sus resultados
en el mercado.

Consumo domeéstico

En 2004, del total de productos del mar comprados para consumo
® doméstico en los canales de distribucién nuevos y tradicionales, la cuota de
supermercado e hipermercado ascendié al 57% en términos de cantidad y
al 59% en términos de valor. Por otro lado, las compras de productos del
mar en las pescaderias ascendieron al 21% tanto en cantidad como en
términos de valor, lo que equivale a una disminucién del 7% desde 2000.

< El principal grupo de productos comprados por las familias italianas son
AN\ los mariscos frescos, con el 50% de las compras, seguidos de los mariscos
N congelados, los mariscos enlatados vy finalmente el pescado curado.
Entre 2000 y 2004 , el 2% de las compras totales se desplazé entre el
pescado fresco y el pescado enlatado.
Entre los productos del mar enlatados comprados por familias italianas, el
= =Smwes... atun enlatado en aceite goza de unaposicion dominante.

Consumo fuera del hogar
Mas de200.000 toneladas de mariscos se consumen anualmente

fuera de casa en lItalia, segun las estadisticas de ISMEA. Comer
fuera de la casa en el pasado significaba comer en un restaurante
o pizzeria el fin de semana o durante las vacaciones y las
temporadas festivas. Los trabajadores solian ir a casa a almorzar
y habia cafeterias en sus instalaciones en algunas oficinas
grandes. La adopcién gradual de un estilo de vida laboral mas
complejo basado en los modelos del Norte dio como resultado que
menos personas tuvieran tiempo para almorzar para regresar a
casa Yy menos mujeres permanecieran en casa para que sus
familias prepararan sus comidas.

4%
to‘
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Por lo tanto, cafeterias y bares ena Oficina, comer fuera de casa

a la hora del almuerzo durante los dias de semana se convirtié en un
habito diario para los clientes italianos, especialmente en las grandes
ciudades. La gestion de las cafeterias de oficinas se subcontrata a
algunas empresas de catering importantes que también se han hecho
cargo de la restauracion institucional en las estaciones de ferrocarril y
autobus, asi como en hospitales y escuelas. y comedores
universitarios, como restaurantes y servicios de comida rapida. Los
contratos se conceden sobre una base competitiva a los proveedores de
servicios de catering; por lo tanto, se ven obligados a concentrarse en
alimentos de bajo costo.

Se espera que las empresas de catering entreguen su
menu regular con un cierto porcentaje de mariscos,
muchos de los cuales estan congelados. Surimi y
cefaldopodos como entremeses son los principales
mariscos que aparecen en sus menus, mientras que el
salmén de piscifactoria, el cazén (Squalus acanthias),
la merluza empanizada y un numero cada vez mayor
de perca del Nilo (Lates niloticus) se sirven como
cursos principales.

Los restaurantes, pizzerias y hoteles estan incluidos en el subsector de la
restauraciéon de ocio. Los clientes italianos pueden hacer la vista gorda a la comida
diaria de la cantina, pero cuando salen, son extremadamente quisquillosos con lo
que comen. En general, el pescado es nuevo, algunosse ven en exhibicion en el
mostrador del restaurante. Con langostas vivas, los restaurantes de mariscos mas
sofisticados tienen su propio acuario.

Para la preparacion de entremeses y pizzas, se usan comunmente mariscos
congelados (como cefalopodos, almejas, mejillones). Generalmente, el mercado

“%m Co-funded by the
i Erasmus+ Programme
of the European Union
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mayorista garantiza la distribucion de pescado fresco a los restaurantes. Los
moluscos (mejillones, almejas), seguidos de los peces marinos (lubina y dorada) y
los crustaceos, son las especies preferidas en la industria del area de ocio(grandes
gambas tropicales).

nmlreunsuuxsa
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6. Potencial del comercio
electronico

El sector del comercio electrénico en la industria pesquera aun no ha madurado porque la mayor
parte del negocio de alimentos en linea esta dominado por proveedores de carne de res, cerdo y
aves de corral. Lo mismo ocurre en Italia, donde el sector es inexistente. Sin embargo, las empresas
de marketing han mostradointerés en este sector y ya han descubierto la necesidad de trasladar los
canales de venta al comercio electronico.

No se dispone de datos reales sobre el comportamiento de comercializacion de las empresas
que venden pescado y las compras de los consumidores; por lo tanto, recopilamos nuestros
propios datos mediante encuestas questi onnaires. En las encuestas, nos centramos en
generar datos que puedan investigar las posibles relaciones de comercializacion entre
consumidores y empresas en el contexto del comercio electrénico en las industrias pesquera
y de alimentos saludables. Esperamos que esta investigacion pueda utilizarse para informar
el desarrollo del sector del comercio electrénico en la industria pesquera para promover el
consumo de alimentos saludables a través de la comercializacion.

Las empresas de comercializacion pueden desempenar un papel unico en la explotaciéon de
este sector mediante la elaboracion y aplicacién de estrategias de comercializacidon pertinentes
para aumentar la intencion de compra, fomentando asi el consumo de pescado. En este estudio,
nos centramos en este papel de las empresas de marketing para explicar lo que hacen para
crear un mercado y mantenerlo y expandirlo en el futuro. Para lograr este objetivo,
utilizamos la teoria de la empresa de marketing (Foxall, 1999).

“ﬁ%"‘m Co-funded by the
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7. Situacion laboral

Los empleados en el sector pesquero registrados en INPS en 2017 son 21,309. En la década
2008-2017, el numero de suscriptores muestra una fuerte disminucion, igual al 27%. Casi solo hay
trabajadores varones, solo el 4% son mujeres, aunque anteriormente la brecha era un poco menos
marcada. De hecho, el numero de empleados masculinos cayo un 24% entre 2008 y 2017, mientras
que el de empleadas cay6 un 61%. El andlisis de los datos basados en la nacionalidad revela que
en el sector pesquero nacional los trabajadores no comunitarios son una clara minoria, con una
incidencia sobre el total en la década de alrededor del 6%

-5%. A modo de comparacion, losdatos del INPS de 2016 muestran que la incidencia de
trabajadores agricolas no dependientes de la UE es del 16 % del total.

Sin embargo, cabe sefalar que, si bien la poblacion activa comunitaria muestra una disminucion
del 27% en el periodo considerado, la poblacién activa no comunitaria disminuye en una medida
mas limitada con una contraccién del 13%. Con referencia al género, la prevalencia de hombres
para los trabajadores de laUE es ligeramente mas pronunciada (97 % en 2017).

Casi todos los empleados tienen la calificacion de trabajadores manuales, con el 89% del total, mas
una proporcion de empleados de alrededor del 10%; Por otro lado, los puestos de aprendiz
y gerencial estan casi completamente ausentes. Los trabajadores de terceros paises ocupan
funciones menos cualificadas que los trabajadores de la UE.

Los trabajadores por cuenta propia en el sector pesquero registrados en el INPS ascendieron a
1.580 unidades en 2017 y mostraron una disminucion de mas del 36% en comparacion con
2008,con un cambio negativo, por lo tanto, mas marcado que la reduccién que afectdé a los
empleados. También en este caso es posible detectar la clara prevalencia del componente
masculino, con una proporcion de solo el 4% compuesta por mujeres. El analisis de los datos
basados en la nacionalidadrevela que casi todos los trabajadores autonomos de la UE (99%).

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
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8. La juventud en el sector

Al examinar la composicion de los empleados
por grupo de edad, se observa que el 13%
son menores de 30 afios, el 43% entre 30 y 49
anos y el 44% tienen mas de 50 afnos.
También es posible observar en la década
considerada el envejecimiento de la fuerza
laboral empleada en el sector: los
trabajadores jovenes y mas maduros han
disminuido en general en un 40%, mientras
que los mayores de 50 afios han aumentado
en un 3%.

Si en 2008 la proporcion de unidades de
mas de 50 anos ascendia al 31%, en 2017
este valor alcanza el 44%, en detrimento de
los mas jovenes (del 16% al 13%) y de la
clase intermedia (del 53% al 43%). Este
proceso de envejecimiento ha afectado,
aunque con intensidad variable, tanto a la
mano de obra de la UE como alade fuera de
la UE.

Al  examinar la composicion de los
trabajadores autonomos por grupos de edad,
es posible observar que casi el 69% tiene
mas de 50 afos y que en el periodo
considerado se ha producido un ligero
envejecimiento.

Tras la reduccion de los trabajadores por
cuenta propia que afecto a los distintos grupos
de edad con diferente intensidad, la
proporcion de mayores de 50 afios aumento
(del 67% al 69%) y la de la clase de 30 a 49
anos disminuy6 (del  29%)

al 27 %).

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union




16

9. Efectos del COVID19
en la industria

El sector pesquero, aunque el COVID-19 no afecta a los peces, sigue siendo afectado por la
pandemia. Los cambios en las demandas de los consumidores, el acceso a los mercados y los
problemas logisticos debidos al transporte y las restricciones fronterizas han afectado
principalmente al sector.

Esto , a suvez, tendra un efecto perjudicial en los medios de vida de los pescadores y
piscicultores, asi como en los alimentos.

seguridad ynutricion para las poblaciones que dependen en gran medida del pescado para obtener
proteinas animales y micronutrientes esenciales.

Para ayudar a abordar los impactos, el Departamento de Pesca y Acuicultura de la FAO establecio
un Equipo de Trabajo COVID-19 para coordinar las iniciativas departamentales en respuesta a la
pandemia y proporcionar apoyo coordinado a las medidas e intervenciones que abordan el impacto
de COVID-19 en la pesca y la acuicultura. Una de las funciones de este equipo es comunicar y
compartir informacion.

Los efectos sobrela produccién acuicola variaran. Debido a las interrupciones del mercado, los
piscicultores no pueden vender su cosecha y deben mantener grandes cantidades de peces
vivos que necesitan ser alimentados por un periodo indeterminado. Esto aumenta los costos,
gastos y riesgos. Segun los informes, algunas especies cultivadas para la exportacion (por
ejemplo, el panga, se han visto afectadas por el cierre de mercados internacionales como
China y la Unién Europea. La acuicultura de mariscos (por ejemplo, ostras) se ve afectada
principalmente por el cierre de los servicios de alimentos (turismo, restaurantes y restaurantes )
y minoristas. Ademas, debido a las restricciones a los movimientos de cargay al despacho de
los aeropuertos, los operadores de plantas de incubacion y los comerciantes de reproductores
tienen dificultades para comerciar con la produccion de semillas, lo que podria causar una
profunda disminucion de la produccion . La acuicultura en pequefia escala, por otro lado,
puede beneficiarse de la reduccion de la competencia de las importaciones. Por otro lado, la
acuicultura podria verse afectada por la dificultad de obtener insumos y encontrar

mano de obra debido a los confinamientos.

i
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El sector del pescado y los productos pesqueros depende especialmente de los sectores de
servicios de alimentos, por lo que se ve muy afectado por los cambios en los servicios
alimentarios. Con la implementacion de medidas de confinamiento en todo el mundo, escuelas,
hoteles, restaurantes, universidades y comedores asociados cierran, causando una caida en
la actividad de los mayoristas de pescado. La compra de panico de alimentos ha beneficiado
a los pescados y productos pesqueros preenvasados, congelados y enlatados, pero es posible
que estos no puedan abastecer el mercado si la materia prima no esta disponible y también
debido a problemas logisticos.

Debido a las cancelaciones de vuelos y cierres de fronteras, el pescado y los productos
pesqueros pueden mantenerse almacenados durante mas tiempo, lo que implica la pérdida y
el desperdicio de alimentos debido a los cambios de calidad, costos adicionales para los
procesadores, exportadores, importadores y comerciantes.

Las medidas para apoyar la cadena de suministro incluyen:

- Enun esfuerzo conjunto para garantizar el flujo comercial, en el area del comercio
internacional, un llamado de
los jefes de la FAO, la OMC y la OMS para la prevencion de las restricciones
fronterizas al comercio de alimentos , haciendo hincapié en que la informacion
sobre las medidas comerciales relacionadas con los alimentos es fundamental.

- Garantizar el acceso a la cadena de suministroy el acceso continuoy la
cooperacion de los funcionarios en los puertos, ferrocarriles y cruces fronterizos
para que puedan mantener sus ventas.

- Reducir las cargas reglamentarias innecesarias para garantizar la estabilidad del acceso a la
pesca.

- Apoyo continuo a la cadena de suministro

- Procesamiento de pescado no vendido

-  Explorando la posibilidad de congelar productos pesqueros
- Marketing dirigido al consumidor final

- Usar estrategias de marketing alternativas para ayudar a evitar el almacenamiento
prolongado.

Problemas de los trabajadores en la cadena de valor

La tripulacién de embarcaciones a gran escala que trabajan durante largos periodos y son
reemplazadas mientras toman su descanso no pueden regresar a casa debido a
restricciones de viaje y periodos de cuarentena.
Por lo tanto, los trabajadores pueden querer trabajar periodos mas largos a kit 'ataue
aumenta la fatiga y el estrés y, por lo tanto, los accidentes. ® o0

®

ripulaci & =
renelras

Los buques también pueden enfrentarse a casos de COVID-
mientras estan en el mar. Podrian estar lejos y no se les p
al que estan cerca
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Medidas de proteccion:

- Mejorar la higiene y el saneamiento

- Garantizar la seguridad al permitir solo la tripulacion completa a bordo

- Proporcionar asistencia de némina y desempleo

- Apoyar a las personas vulnerables con transferencias en efectivo y en especie

- Apoyar la coordinacion interinstitucional
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