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Este informe ha sido elaborado en el marco del proyecto Erasmus+
"Aumentar el empoderamiento de los jovenes mediante la mejora del
aprendizaje electrénico digital en peces gastro" numerado como 2019-3-
TRO1-KA205-080005, financiado por Agencia Nacional Turca con la
asociaciéon de la Universidad Yalova, AKSAM y SUYMERBIR en Turquia,
CEIPES en Italia, DIDEAS en Espafia, INNOPOLIS en Grecia. Este informe
ha sido preparado para tener informacién sobre el sectory la juventud. El
estudio no tiene aspectos administrativos o politicos.

El proyecto GASTROFISH promovera la educacién empresarial, el
emprendimiento social vy las actividades sin fines de lucro entre los
jovenes. GastroFish también apoyara iniciativas juveniles transnacionales
gue permitan a grupos de jovenes poner en practica ideas, incluso a través
de empresas sociales, abordar desafios e identificar Problemas de la
juventud en el ambito de la pesca y la gastronomia. El proyecto
GastroFish promovera la educacién empresarial  juvenil, el
emprendimiento social juvenil mediante tecnologias de la informacién
digitales de aprendizaje electrénico y comercio electrénico y actividades sin
animo de lucro entre los jévenes.

Este informe se ha realizado para recopilar informacién sobre el estado

de la industria y el mercado, y también para conocer la situacion de los
jovenes que trabajan en el sector.
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1. Pesqueria

La pesca es una practica antigua que se remonta al Paleolitico. Las escenas de la pesca se

representan en el arte griego antiguo, que se remonta al siglo 5 a.C. El historiadory biégrafo

Plutarco menciona a los pescadores en sus textos, asi como al escritor de lalliaday la Odisea,

Homero, quien describe el pescado como un excelente alimento.

La mayor parte de la poblacion de Grecia (90% de 11 millones de habitantes) vive en

zonas costeras. Por lo tanto, la pesca y la acuicultura tienen un fuerte impacto

socioeconémico en la sociedad griega. La pesca en Grecia es tipicamente multi-artes y

multi-especies y la flota pesquera griega tiene mas buques que cualquier otra flota en la

UE (14.934 en 2019). Sinembargo, solo representa alrededor del 4,6 % de la capacidad de

la UE, yaque el 94 % de sus buques realizan pesca costera artesanal de capacidad limitada.

En 2019 habia un total de 19.889 personas empleadas en el sector pesquero, pero el sector

se enfrenta a debilidades como la edad de su flota (la edad media de los buques tiene

27 anos), baja competitividad y rendimiento econémico, falta de infraestructura,

envejecimiento de los pescadores y formaciéon inadecuada.

Las pesquerias en los mares griegos pueden agruparse en dos grandes categorias:

« Pesca artesanal artesanal: utilizan redes, palangres y trampas. Son partes
fundamentales de la economia y la cultura costera y de la isla griega, representan el
97% de la flota pesquera griega y proporcionan el 50% de la captura nacional total .

« Pesca a escala de arge: utilizan artes como la pesca de arrastre bentdnica y las redes
de cerco. Representan aproximadamente el 3% de la flota pesquera griega, pero
proporcionan el 50% de la captura total de peces. Cuando se despliegan de manera
insostenible, pueden causar dafios extensos a los ecosistemas marinos.

El sector pesquero griego en cifras

El sector pesquero griego capturd 81.9200 toneladas de pescado y marisco durante 2019,
un volumen superior al de 2018 (76.506). Segun los ultimos datos recopilados por la
Autoridad Estadistica Helénica (ELSTAT), referidos al afio de 2019, la produccion total de
la flota pesquera griega tuvo un Facturacién de 273.420,08euros.

En 2018, Grecia importé 101.587 toneladas de productos pesqueros por valor de 325.063
miles de euros. El valor de las exportaciones de Grecia fue de 57.559 miles de euros,
mientras que su volumen alcanzé las 12.694 toneladas. A pesar de que la balanz
comercial sigue siendo negativa, es necesario sefialar, sin embargo, un aumento de la
exportaciones, mantenido durante la ultima década.
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En cuanto al empleo, el empleo medio anual en pesca de mar abierto y bajura registro
un descenso del 3,3% en 2019 (19.889 personas ocupadas) respectoa 2018 (20.565
personas). Vale la pena senalar que muchas mujeres trabajan en el sector pesquero,
especialmente en la pesca en pequena escala. La mayoria de las tripulantes femeninas
pueden caracterizarse como "pescadoras”, ya que la pesca es su principal ocupacion.

En cuanto a la flota, en 2019 estaba compuesta por 14.934 buques (18,4% de los
buques de la UE). Su capacidad es de 71.104 (tonelaje bruto) y la potencia que utilizan
es de 426.431 kilovatios. El 77% de los buques tienen entre 0 y 11 metros.

El ingreso total del sector pesquero en Grecia fue de 468 millones de euros en 2017,
aumentando un 0,9% desde 2016 (Informe anual de recopilacién de datos para la pesca
y la acuicultura, 2019) El sector pesquero griego representa un sector primario de
gran importancia socioecondémica importante, especialmente en las zonas costeras,
tradicionalmente dependientes de la pesca.

;

Flota: 14.Y34 buques
Empleos directos: 19.889empleos produccion
total: 81.920 toneladas
Valor de Produccion: 273.420millas de Euros
Importaciones: 101.587toneladas
Valor de las importaciones: 325.063 millas
de Euros Exportaciones: 12.694 toneladas
Valor de las exportaciones: 57.559 un
millas de Euros

A
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2. Acuicultura

Grecia ha desarrollado un gran sector acuicola, que representa una parte importante
de la produccion nacional de productos del mar. Las principales especies cultivadas son
dos peces (lubinay dorada) y mariscos (mejillones). La acuicultura marina encabeza el
sector acuicola , seguido de la acuicultura de mejillones.

Segun la Autoridad Estadistica Helénica (ELSTAT) en 2019 en comparacién con 2018, la
produccion total de especies cultivadas en la acuicultura en Grecia disminuyé en un
2,8 %y el Elvalor correspondiente disminuyé en un 5,2 %. En concreto, en 2019 se
cultivaron 128.701,8 toneladas con un valor total de 508.259,1 miles de euros,
mientras que en 2019 se cultivaron 132.385,3 toneladas de pescado con un valor
total de 536.182,7 miles de euros. en 2018.

Table 1. Quantity and value of reared or cultivated species, 2018 — 2019

Quantity in tonnes, value in thousand euros

201814 2019 ggi;‘;;g‘g
Reared / Cultivated species Quantity Value Quantity Value Quantity Value
Grand Total 132,385.3 536,182.7 128,701.8 508,259.1 -2.8 -5.2
Fish 110,165.3 526,575.6 104,861.1 497,209.5 -4.8 -5.6
Flathead grey mullet 3449 550.7 250.9 5614 -27.3 19
European seabass 46,9108 238,896.0 41,236.8 200,9447 -121 -159
Shi drum 1149 6222 85.6 4386 -255 -295
Sheepshead bream 55.0 3417 343 3824 -375 119
Trout 2,126.5 6,768.4 1,897.9 6,332.6 -10.7 -64
Gilthead seabream 56,203.1 251,1185 55,452.0 252,864.2 -13 0.7
Red porgy 2,202.2 149256 2,927.7 19,456.3 329 304
Eel 3910 2,740.1 3854 26344 -14 -39
Other fish 1,817.1 10,6124 2,590.5 13,5950 426 281
Molluscs / Crustaceans 22,088.0 8,218.9 23,696.7 9,600.6 73 16.8
Mussels 21,9159 7,743.0 23,4975 9,1318 7.2 179
Other 1721 4759 199.1 468.8 15.7 -15
Aquatic plants — Seaweeds 129.9 1,309.1 142.3 1,386.1 9.5 5.9
Spirulina 1299 1,309.1 1423 1,386.1 95 59
Fish eggs 21 79.0 1.7 62.9 -17.7 -20.4
Flathead grey mullet v | 79.0 7 629 -17.7 -204

(1) Revised and final data
Note: Any discrepancies in the sums and percentages are due to rounding.

Fuente: " Encuesta de acuicultura : 2019" (ELSTAT)
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En 2017, el 98% de la produccion griega se produjo en aguas marinas y salobres
(casi en su totalidad en aguas marinas) y el resto en agua dulce. Se utilizaron los
siguientes métodos principales de produccion:

« Mas del 80% de la produccién: en jaulas en aguas marinas y salobres;

« 15% de la produccion: fuera del fondo en aguas marinas y salobres;

« 2% de la produccién: en tanques y canales en agua dulce;

« El resto se cultivd en estanques , asi como utilizando otros métodos

para los que no se dispone de detalles.

Total production

g <)
§ B
= S
- =
: w
: z
S S

94 100 104 o4 92 %6 88 89 123 126

2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017

Main commercial species farmed and % of total
(2017, million euros and 1.000 tonnes)

GILTHEAD SEABREAM 56 44% GILTHEAD SEABREAM
EUROPEAN SEABASS 44 350% EUROPEAN SEABASS
MUSSEL MYTILUS SPP. 19 150 MUSSEL MYTILUS SPP.
TROUT 2 2% TROUT
OTHERS 5 49% OTHERS

Fuente: "Pescay acuicultura en Grecia, 2020' (EUMOFA, basado en datos de Eurostat y FAO)
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Aquaculture production by culture environment the Hellenic Republic (tonnes)
Source: FAO FishStat
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Fuente: Panorama Nacional del Sector de la Acuicultura. Grecia © FAO 2005-2021.

Datos y cifras de la acuicultura griega

El 80% de la produccidn acuicola griega se exporta a 32 paises El 58% del suministro de
lubina y dorada de la UE procede de Grecia 125.772 toneladas de pescado procedentes
de la produccién acuicola en 2018

El 62% del marisco capturado en Grecia procede de la acuicultura

En 2018 se produjeron 67.000 toneladas de dorada

50.000 toneladas de lubina se produjeron en 2018

22 exportaciéon griega en 2018

El 24% del suministro mundial de lubina y dorada procede de Grecia

12.000 personas empleadas directa e indirectamente en campos relacionados con la
acuicultura griega

Fuente: Organizacion Helénica de Productores de Acuicultura (HAPO),
Federacion de Mariculturas Griegas (FGM)
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3. Tratamiento

Segun Eurostat-SBS, 1.368 personas estaban empleadas en la industria griega de
procesamiento de pescado en 2017. El sector registrd un valor afiadido de 30,9 millones de
euros, cubriendo sélo el 1% del valor afadido de la fabricacién total de productos
alimenticios.

En 2018, los principales productos vendidos fueron "Moluscos (vieiras, mejillones,
sepias, calamares y pulpos), congelados, secos, salados o en salmuera" y "Pescado entero
congelado de agua salada" (fuente: Eurostat- PRODCOM,).

A pesar de su tamaro limitado en comparacién con otros Estados miembros de la UE, la
transformacion y comercializaciéon griega de productos de la pesca y la acuicultura representa
sectores importantes que anaden valor y apoyan a los principales sectores primarios
productivos , sirviendo como canales para la promocion de las ventas de productos
pesqueros y acuicolas. La congelacién, el procesamiento (fileteado, salazén, secado,
ahumado, marinado, coccién, enlatado) del pescado y la descascarillado de mejillones son las
principales actividades.

La financiacion del Fondo Europeo Maritimo y de Pesca (FEMP) apoyara inversiones en el
sector de la transformacidn con vistas a aumentar la eficiencia energética del sector y
mejorar la seguridad, la higiene, la salud y las condiciones de trabajo. También se han
previsto incentivos para la transformacién de capturas de pescado comercial no apto
para el consumo humano y/o de subproductos resultantes de las principales actividades
de transformacion.
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4. Consumo de pescado

En 2017, el consumo aparente se estimé en 18,2 kg per capita, una disminucion del 9% en
comparacion con 2016. Las especies mas consumidas fueron el calamar, la sardina, el bacalao y la
anchoa (fuente: EUMOFA). Los consumidores habituales , es decir, aquellos que comen productos
de la pescay laacuicultura al menos unavez al mes, pertenecen principalmente a los grupos de
edad de 40 a 54 anos y mayores de 55 afios. Los jovenes (15-24) estan menos inclinados a
consumir pescado en Grecia, asi como a nivel dela UE. Sin embargo, los consumidores habituales
de esta categoria cubren el 70% del total, lo que es superiora la de la UE (67 %). Los griegos consumen
especialmente productos frescos; el pescado suelto se consume con mucha mas frecuencia (92 %)
que a escala de la UE (68 %) (fuente: EUMOFA, «EU consumer habits regarding fishery and aquaculture
products», 2017).
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Purchasing factors (sources: up chart: EUMOFA, 2017; down chart: Eurobarometer, 2018)
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La acuicultura organica consta de aproximadamente 800 toneladas, lo que representa el 0,7%
del volumen total de cosecha griega . Sin embargo, cabe sefalar que s6lo 530 toneladas de
esta produccion se vendieron como pescado organico (0,75% de la produccién acuicola
total), mientras que el resto se vendié como no organico.

La etiqueta "Pescado de Grecia" representa el nuevo sello de confianza para los compradores
y consumidores de productos del mar en todo el mundo. Los peces de marca colectiva Fish
from Greece sedistinguen claramente de otros peces, ya que estan marcados con una etiqueta
que muestra el logotipo Fish from Greece. La marca Fish from Greece esta respaldada por el
Protocolo de Certificacion Privada Fish from Greece, desarrollado y propiedad de la Organizacion
de Productores de Acuicultura (HAPO).

En 2017, Grecia ocup6 el 5°lugar en la UE en términos de produccion acuicola, mientras que
solo ocupbd el puesto 17 en pesca.

(1.000 tonnes) World EU-28 Greece % world 9% EU-28
Catches 93.204 5255 63 0,07% 1,20%
Aquaculture 111966 15572 126 0,11% S,18%
Total 205.170 6.625 189 0,09% 2,85%

En 2019, las primeras ventas* totales en Grecia ascendieron a 24.884 toneladas y 52 millones de
euros. Cinco especies comerciales principales cubrieron el 64%y el 54% del total de las primeras
ventas, respectivamente en términos de volumen y valor.

Top-5 main commercial species Vel Volume
(million euros) (tonnes)
Sardine 755 6.692
Anchovy 6.71 5672
Hake 5,83 1126
Red mullet 471 797
Deep-water rose shrimp 3,86 1616

*Las primeras ventas Se refieren al pescado que se vende O registra en un centro de subastas 0 @ compradores
registrados 0 a organizaciones de productores (OP). Las primeras ventas pueden diferir de los desembarques,
ya que las primeras no cubren el pescado desembarcado por buques propiedad de empresas de transformacion ni las
ventas directas a transformadores.
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5. Comercializacion
de productos del
mar (gastronomia)

En esta seccion se analizan las tendencias mas importantes de la gastronomia en Grecia,
tendencias que podrian ser adoptadas por los restaurantes de mariscos y pescados para
mejorar sus resultados en el mercado.

1 La importancia del consumo de
mariscos y pescados para la salud

e

. Presentar el consumo de pescado por razones de salud es un
activo para los restaurantes de mariscos y pescados. El pescado
es una parte importante de la dieta mediterrdnea, que
recomienda consumir mas pescado ( al menos dos veces por
AN semana) que carne (mensualmente). Durante la ultima década
t\ ha habido una promocién significativa de la ingesta de pescado
debido a su contenido de proteinas de alta calidad, bajo
contenido de grasay porque es una buena fuente de vitaminas
y minerales, pero en general porque contiene grandes
cantidades de acidos grasos poliinsaturados omega 3 (PUFA),
especialmente acido eicosapentaenoico (EPA) vy Aacido

docosahexaenoico (DHA).

2 Respeto al medio ambiente

Los envases comestibles compostables (es decir, aquellos que se

degradansin generar residuos para convertirse en compost) seran

mucho mas comunes a partir de este nuevo afio. Algo que

coincide con la creciente preocupacion por el futuro de () Y
nuestro planeta que en 2019 explotd con fuerza. Todo indica “"
gue los consumidores en esta nueva década exigiran que busquen

innovaciones que faciliten el reciclaje, la reutilizacién, el recargo

o incluso el consumo de estos envases.
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3 Productos DOP en el sector pesquero y marinero

Los restaurantes griegos de mariscos y pescados pueden valorizar los 2 productos
relacionados con la pesca que han ganado reconocimiento internacional como Denominacién
de Origen Protegida (DOP) y han recibido distinciones por su calidad y caracteristicas
particularmente deliciosas:

o Avgotaraho: la bottarga de salmonete gris también es conocida
como "el oro de las lagunas”, un apelativo que debe a su color,
pero también al alto precio que se le atribuye. Las huevas secas
de pescado son un manjar que se encuentra en muchos paises,
como lItalia ( donde se llama Bottarga), Francia (donde se llama
Poutargue), Espafa (donde se Ilama Bottarga), los paises
arabes ( donde se llama Batarekh) y Japén (donde se llama
Karasumi).

o Sin embargo, el Avgotaraho griego se distingue de los otros
productos conocidos. Se produce a partir de los huevos de la
hembra de salmonete de cabeza plana autéctona de las lagunas
griegas. La mejor calidad se encuentra en las lagunas de
Mesolongi-Etoliko, y Avgotaraho de esta area ha recibido la
"denominacion de origen protegida" (DOP). Avgotaraho ha sido
reconocido por los mejores chefs como un producto alimenticio
de excelente calidad. Era una parte esencial de la antigua dieta

griega.

o Sardinas Kalloni: es la mejor calidad de sardinas, un
producto de la isla de. La forma tradicional de las sardinas
saladas es un proceso y estandarizacién que se lleva a
cabo de acuerdo con el método tradicional exacto, que es un

arte especifico transmitido de generacién en generacion vy
mejorado con experiencia y  practica constante. El

procesamiento del pescado se lleva a cabo de una manera
particular, en la que la sal se utiliza como medio de
tratamiento y conservacion, sin el uso  de ningldn otro
aditivo. Los medios de preparacién se basan completamente
en la tradicion y se llevan a cabo a mano sin el uso de ninguna
maquinaria. No hay sustituto para la mano humana.
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4 Turismo relacionado con la pesca : gastronomia

El turismo es una de las pocas industrias que han seguido creciendo, incluso durante la crisis
econOmica. Los ingresos y los empleos que el turismo relacionado con la pesca puede aportar
a un area pueden ayudar a diversificar la economia local y el mercado laboral, asi como
proporcionar ingresos adicionales para familias de pescadores, a veces asegurando que
su actividad productiva siga siendo viable. En este marco, muchos pescadores han iniciado
sus negocios de alimentacion y gastronomia.

Los restaurantes que sirven platos locales de calidad y ofrecen la cocina local pueden
hacer que un area sea significativamente mas atractiva, ademas de ser una gran
oportunidad de negocio. De hecho, abrir un restaurante podria agregar valor al pescado
local y a una gama de otros productos locales, al tiempo que ayuda a crear empleos para
la comunidad local .

Fuente de la foto: Guia Farnet 9_ Pesca y turismo - Creando beneficios
para la comunidad, Unidbn Europea, © 2014.
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6. Potencial del comercio
electronico

El mercado online esta creciendo y abarca cada vez mas gamas de productos. Uno de los
mercados que es cada vez mas popular es la compra de productos alimenticios, que ha
abierto sus puertas a la compra de mariscos online. Hay muchos mercados de pescado en
Grecia que han desarrollado una tienda electronica. Ademas, las empresas procesadoras de
pescado venden sus productos en linea.

Aunque el marisco ha sido tradicionalmente un producto al que le gustaba ser
inspeccionado cuidadosamente en el restaurante de mariscos para poder comprobar que
gozaba de condiciones optimas para su consumo, cada vez mas usuarios deciden utilizar Internet
para comprar estos alimentos.

El uso de las nuevas tecnologias puede optimizar el tiempo, que suele ser el handicap que muchas
personas encuentran a la hora de acceder a determinados productos, entre ellos los
mariscos. Y es que, hasta la llegada de la posibilidad de comprar mariscos online, muchas
personas se vieron obligadas a renunciar a comer este tipo de alimentos por falta de tiempo
para acudir a un marisco. restaurante en horas razonables. De hecho, habia una creencia
popular de que solo quedaban los mariscos de menor calidad en el tltimo minuto.

Hay un esfuerzo concertado para desarrollar una imagen de marca nacional, vinculando los
aspectos de calidad de los productos del mar con su origen. Como la creacién de una marca
global es compleja, los acuicultores, a través de la organizacién FGM, estan planeando
establecer una organizacion de productores centrada especificamente en promover la
establecer mercados e investigar nuevas oportunidades de expansién de los canales de
distribucion y destinos de mercado. La acuicultura griega produce pescado siguiendo las
directivas y normas de la UE para la proteccion del medio ambiente, la salud y el bienestar,
y la proteccion del consumidor, que colectivamente afiaden costes adicionales a sus
productos. Estos puntos deben promoverse entre los consumidores con el fin de hacer
frente a la competencia de importaciones mas baratas procedentes de paises no
pertenecientes a la UE sin estas normas y que, en algunos casos, estan subvencionados.
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7. Situacion laboral

En Grecia hay 19.889 personas empleadas en la pesca, segun los datos estadisticos de
ELSTAT. Vale Ila pena senalar que muchas mujeres trabajan en el sector pesquero,
especialmente en la pesca en pequeia escala. La mayoria de las tripulantes femeninas
pueden caracterizarse como "pescadoras”, ya que la pesca es su principal ocupacion.

El sector de elaboracion de productos pesqueros contaba con unas 160 empresas en
2007. Estas empresas estan ubicadas en areas con actividades de procesamiento tradicionales
(norte de Grecia) o en grandes lugares de desembarque y centros de consumo (Atenas,
Salénica y Kavala). La mayoria de las unidades de procesamiento de pescado en Grecia
se clasifican como pequefias unidades industriales, que emplean a pocos empleados : el
55 % de las empresas tienen 10 empleados o menos, mientras que el 37 % de las empresas
Las empresas emplean de 11 a 49 empleados. En términos de empleo, 2 265 empleos
reportados en 2011.

El ndamero total de personas empleadas en la acuicultura disminuydé un 3 % en 2019 en

comparacion con 2018. En concreto, el numero total de empleados ascendié a 4.160 en 2019

y 4.287 en 2018.

Mas concretamente, los cambios en el empleo, por tipo de relacion laboral, son los

siguientes:

« El personal permanente disminuyd un 1,3%en 2019 en comparacion con 2018. En concreto,
los empleados fijos ascendieron a 3.674 en 2019 y 3.721 en 2018.

« El personal temporal disminuydé un 14,1% en 2019 en comparacion con 2018. En
concreto, los empleados temporales ascendieron a 486 en 2019 y 566 en 2018.

Table 4. Number of employeld persons in aquaculture units, 2018 - 2019

20181 2019 ‘2:2::5: g"s)
Total 4,287 4,160 -3.0
Permanent staff 3,721 3,674 -1.3
Temporary staff 566 486 -14.1

(1) Revised and final data

Fuente: Autoridad Estadistica Helénica (ELSTAT), 2019

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union




__

17

Mas cifras sobre el empleo en Grecia en la industria pesquera

EMPLOYMENT IN FISHERIES
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8. La juventud en el sector

Como en muchos otros paises de la UE, también en Grecia la escasez de tripulacion es el mayor
problema al que se enfrenta la flota. La diversificacion en los ingresos de los pescadores vy las
ventajas de la profesion de pescador pueden atraer a los jévenes del sector.

El reciente Marco para la Ordenacion Territorial Comun de la Acuicultura (Decisién
Ministerial Comuin n® 31722/2011, FEK 2505, ratificada el 4 de noviembre de 2011),
proporciona directrices, directivas y criterios para el desarrollo de la acuicultura, y
garantiza la proteccion del medio ambiente yla competitividad del sector. Con directrices
especificas para cada tipo de practica acuicola (costa afuera, costera, sistemas
intensivos/extensivos en ambientes marinos y de agua dulce), el marco también tiene en
cuenta los desafios legales y administrativosdel plan de accion en el futuro.

La adquisicion de una licencia para la acuicultura actualmente toma alrededor de 25 meses
y cuesta hasta EUR 25.000, e incluso entonces, solo el 25 por ciento de las solicitudes son
aprobadas. Con el fin de simplificar los complejos procedimientos administrativos,en 2014
se aprobd la ley para el desarrollo de la acuicultura. El Consejo Nacional de Acuicultura se
establecio para promover prioridades en acuicultura, simplificar el acceso a tierras y aguas
publicas y los procedimientos para establecer granjas acuaticas e introducir sanciones a
los infractores.
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Consumo de pescado en jovenes

Segun el estudio de EUMOFA sobre los habitos de consumo de la UE, los jovenes (15-24)
estan menos inclinados a consumir pescado en Grecia, asi como a nivel de la UE. Sin embargo,
los consumidores habituales de esta categoria cubren el 70 % del total, lo que es superior a
la de la UE (67 %).
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9. Efectos del COVID19
en la industria

La crisis de la COVID-19 ha obligado a muchos paises a adoptar una serie de medidas para
hacer frente a la propagacion actual de la pandemia que han dado lugar, en algunos paises,
a mayores dificultades en la obtencion de alimentos. Este es el caso, sobre todo, de los
productos de la pesca.

Cada etapa de la cadena de suministro de la pesca y la acuicultura debe ser protegida. Esto
abarca los mercados locales, regionales y mundiales; e incluye actividades como la pesca,
la produccion acuicola, la elaboracion, el transporte y la comercializacion al por mayor vy al por
menor de productos pesqueros.

La situacién actual es que las actividades pesqueras se han reducido o detenido debido a la
caida de la demanda y/o precios.

Muchos paises europeos , asiaticos y africanos han reducido sus actividades pesqueras vy,
como consecuencia, se estan adoptando diversas medidas, tales como: 1) la ampliacién
de las temporadas de pesca para compensar las pérdidas econdémicas, 2) la compensacion a
los propietarios y tripulaciones que no pueden pescar, 3) la concesién de visados para la
pesca temporal y estacional.

Esto ha producido efectos variados en la produccion acuicola con incertidumbres para el futuro.

Las perturbaciones del mercado obligaran a los agricultores, que no pueden vender sus
productos, a aumentar los costos y los riesgos. Por otro lado, la acuicultura en pequena escala
puede beneficiarse de una menor competencia.

Procesadores, mercados y negocios

A medida que los paises implementan medidas de cierre, gran parte del sector de hoteles,
restaurantes y cafeterias también cierra, lo que lleva a una disminucién en la actividad de
muchos mayoristas de pescado y la ausencia de puntos de venta para algunas especies de
pescado fresco de alto valor. Aunque el consumo de envases aumenta, existen problemas
logisticos que dificultan la venta.
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